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KÜCHE, KELLER
& KULTUR

–  D e r  T r e f f p u n k t  d e s  g u t e n  G e s c h m a c k s  –



H E R Z L I C H  W I L L KO M M E N

Liebe Gäste  & Freunde des Hauses,

mit großer Freude präsentieren wir Ihnen die neueste 
Ausgabe unseres Magazins „Küche, Keller & Kultur“. 
Mit viel Leidenschaft haben wir erneut ein abwechs-
lungsreiches Programm mit vielfältigen Aktionen in 
unseren Häusern für Sie zusammengestellt. Ergänzt 
wird dieses durch inspirierende Ausflugstipps, 
ausgewählte Rezepte und spannende Berichte.

Ganz bestimmt entdecken auch Sie etwas, das Ihr 
Interesse weckt. Wir hoffen daher, Sie mit dieser 
Ausgabe durch die kommenden sechs Monate
begleiten zu dürfen und Ihnen zahlreiche Anregungen 
für genussvolle Stunden oder sogar ganze Tage zu 
bieten.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

mit ihren Teams von der Linde und 	 dem Parkhotel
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Gerne laden wir Sie zu einer kleinen 
Entdeckungsreise durch unsere viel-
fältige Erlebniswelt ein.

Genießen Sie unsere Gastfreundschaft 
und lassen Sie sich von uns verwöhnen.

Entspannen und genießen Sie  
besondere Wohlfühlmomente bei uns. 

Egal ob Sie ein paar Tage oder nur eine 
Nacht, ob Sie zum Feiern oder zum 
Arbeiten zu uns kommen, Sie werden 
den Aufenthalt in der angenehmen 
Atmosphäre unseres Hauses voller 
Harmonie genießen.

INHALT

Wellings Hotel zur Linde GmbH  
An der Linde 2  
47445 Moers-Repelen

Tel. 02841 9760 
info@hotel-zur-linde.de

Wellings Parkhotel GmbH 
Neuendickstraße 96 
47475 Kamp-Lintfort

Tel. 02842 21040 
info@wellings-parkhotel.de
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W E L L I N G S  S P A

Der Frühling zeigt sich so langsam von seiner 
schönsten Seite – deshalb sollten auch Sie das jetzt 
tun. Frühlingsgefühle statt Winterblues und frischer 
Teint statt fahler Haut. 

Wenig Sonnenlicht, trockene Heizungsluft und kalte 
Winde haben Ihrer Haut und Ihrem Körper ordent-
lich zugesetzt. Die Haut trocknet schnell aus und 
die obere Hautschicht regeneriert sich davon nur 
langsam. Was Ihrem Teint und Ihrem Hautbild jetzt 
guttut, ist eine Behandlung im Wellings Spa. Geben 
Sie Ihrer Haut die Energie zurück und lassen Sie 
sich verwöhnen.

Auch unser Körper leidet in den kalten Winter- 
monaten – den letzten Kick für Körper und Geist 
bietet eine Massage. Verspannungen werden 
gelöst, der Körper entspannt sich und Sie schöpfen 
neue Energie. Ob klassische Massagen oder Hot-
Stone-Behandlungen – wir bieten Ihnen verschie-
dene Möglichkeiten, mit denen wir Sie in Tiefen-
entspannung versetzen können. Gönnen Sie sich 
eine Auszeit und tuen Sie sich selbst etwas Gutes. 
Unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne.

ENERGIE-KICK: 
FÜR KÖRPER UND GEIST

In unserem Spa dreht sich
alles um Sie. Wir erfüllen
gerne all Ihre Wünsche.

RELAXEN,

ABSCHALTEN, 

VERWÖHNEN 
LASSEN.

Ob Ziegenkäse mit Pumpernickel, 
Himmel und Ähd oder Tafelspitz – unser 
Küchenteam zaubert für Sie typische 
niederrheinische Küche mit frischen 
Zutaten, regionalem Charakter und ganz 
viel Herz. Genießen Sie den Geschmack 
vom Niederrhein!

Reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch 
an der Rezeption im Parkhotel oder 
rufen Sie uns an unter 02842-21040.

 JEDEN DIENSTAG

 IM APRIL

 AB 18:00 UHR

TYPISCH NIEDERRHEIN
I M  PA R K H O T E L

Freundschaftspreis pro Person 32,50 €

… bieten wir Ihnen ofenfrische
Lammhaxen. Dazu reichen wir Ihnen 
Knoblauch-Kartoffel-Gratin und zweierlei 
Bohnen.

Reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch 
an der Rezeption im Hotel zur Linde 
oder rufen Sie uns an unter 02841-9760.

 JEDEN DONNERSTAG

 IM APRIL

 MITTAGS & ABENDS

O F E N F R I S C H E
L A M M H A X E
I N  U N S E R E R  L I N D E
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K Ü C H E

Zutaten
für 4 Personen

750 g	 Spargel, weiß (Rohware)
1200 ml	Gemüsebrühe
6 TL	 Salz
2 TL	 Zucker
½ St	 Zitrone (nur Schale in Streifen)
500 g	 Spargel, grün (geputzt)
2 EL 	 Pflanzenöl
	 Salz, Zucker zum Abschmecken

150 g	 Erbsen 
3 EL	 Olivenöl
2 St	 Schalotten 
	 (geschält, in feine Würfel geschnitten)
250 g	 Risotto-Reis (vorzugsweise Carnaroli)
3 EL	 Butter
90 g	 Parmesan (gerieben)
1 St	 Zitrone (Abrieb zum Anrichten)

Vorbere i tung
Aus der Gemüsebrühe, den Spargelschalen, Salz, 
Zucker und Zitronenschale einen aromatischen 
Kochfond ansetzen und diesen etwa 15 Minuten 
sanft sieden lassen. Anschließend den Fond 
passieren, die klare Flüssigkeit wieder in den Topf 
geben und den weißen Spargel darin bei leichter 
Hitze ca. 12 Minuten bissfest garen. Den Spargel 
herausnehmen, auskühlen lassen und in etwa 1 cm 
breite Stücke schneiden.

In einer Pfanne etwas Pflanzenöl erhitzen, den grü-
nen Spargel einlegen und rundherum kurz anbra-
ten, bis er leicht Farbe angenommen hat. Mit Salz 
und Zucker würzen, anschließend aus der Pfanne 
nehmen und auf einem Blech beiseitestellen.

Zubere i tung
In einem großen Topf 3 EL Olivenöl erhitzen. Die 
Schalotten darin glasig dünsten, den Risottoreis 
hinzufügen und unter ständigem Rühren ebenfalls 
glasig werden lassen.

Einen Schöpflöffel heißen Spargelfond zum Reis 
geben und unter Rühren einkochen lassen. Sobald 
die Flüssigkeit aufgenommen ist, nach und nach 
weiteren Fond zufügen – dabei kontinuierlich rühren.

Diesen Vorgang so lange wiederholen, bis der Reis 
bissfest gegart ist.

Sobald die gewünschte Konsistenz erreicht ist, den 
geschnittenen weißen Spargel unterheben, kurz 
erhitzen und bei Bedarf noch etwas Spargelfond zu-
geben. Mit Butter und Parmesan cremig vollenden.

Das fertige Risotto vom Herd ziehen und die Erbsen 
unterheben.

Den vorbereiteten grünen Spargel für etwa 5 Minuten 
im Ofen bei 160 Grad nachgaren.

Kurz vor dem Anrichten das Risotto mit frischem 
Zitronenabrieb verfeinern.

FA N G F R I S C H E
K U T T E R S C H O L L E N
I N  U N S E R E R  L I N D E

Unser Mai-Light: Fangfrische Kutter-
schollen. Gestern noch in der Nordsee, 
heute schon auf Ihrem Teller! Lassen 
Sie sich mit verschiedenen Variationen 
des beliebten Fisches verwöhnen.

Reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch 
an der Rezeption im Hotel zur Linde 
oder rufen Sie uns an unter 02841-9760.

 JEDEN DONNERSTAG

 IM MAI  MITTAGS & ABENDS

Anr ichten
Das Risotto auf vier Teller verteilen und den grünen 
Spargel darauf anrichten.

Dav id  Danek

Die Vorbereitung lässt sich 
problemlos auf den Vortag ver-
legen. Dabei sollte das Risotto 

etwas bissfester gehalten und zum 
Abkühlen zügig auf einem flachen 
Blech ausgebreitet im Kühlschrank 

heruntergekühlt werden.

REZEPT
CREMIGES SPARGEL-RISOTTO



10 11

E V E N T S

Freundschaftspreis pro Person 47,50 €

Die warme Maisonne lässt die Kräuter im 
Garten sprießen. Jetzt ist die perfekte Zeit, 
um sie in der Küche zu verwenden.
Genießen Sie unser reichhaltiges Buffet 
mit vielen frischen Kräutern. Egal ob als 
Salat, als Suppe oder als Marinade bei 
Fisch oder Fleisch. Kräuter stehen bei 
diesem Buffet im Fokus.

Reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch 
an der Rezeption im Parkhotel oder 
rufen Sie uns an unter 02842-21040.

 IM MAI

 AB 18:00 UHR

 JEDEN DIENSTAG

M A I L I G H T-
K R Ä U T E R B U F F E T
I M  PA R K H O T E L

TAGUNGEN 
WARUM TAGUNGEN HEUTE 
WICHTIGER SIND DENN JE…

In einer Zeit, in der Kommunikation oft digital und 
flüchtig ist, gewinnen persönliche Begegnungen 
zunehmend an Bedeutung. Tagungen schaffen den 
Raum, in dem Ideen entstehen, Entscheidungen 

reifen und Teams zusammenwachsen. Sie ermög-
lichen den direkten Austausch, fördern Kreativität 
und sorgen für Klarheit – weit über das hinaus, was 
virtuelle Meetings leisten können.

Abseits des Arbeitsalltags bieten Tagungen die 
nötige Ruhe und Struktur, um strategische Themen 
fokussiert voranzubringen. Kommen Sie zu uns – 
wir bieten Ihnen eine inspirierende Umgebung und 
professionelle Rahmenbedingungen, um nicht nur 
die Produktivität, sondern auch die Motivation der 
Teilnehmenden zu steigern. Gemeinsame Erleb-
nisse stärken das Wir-Gefühl und tragen nachhaltig 
zum Unternehmenserfolg bei.

Wir beraten Sie gerne und schaffen einen passen-
den Rahmen für Ihre Veranstaltung!

Wer mit seinen Starken 
  arbeitet, wird starker.
         Ingo Krawiec
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K U L T U R

AUSFLUGSTIPP 
DER SCHMUGGLERPFAD 
STRAELEN –  AUF DEN SPUREN 
DER GRENZGÄNGER

Der Schmugglerpfad in Straelen lädt zu einer beson-
deren Entdeckungsreise entlang der deutsch-nieder-
ländischen Grenze ein. Wo früher Kaffee, Butter oder 
Tabak heimlich über die Grenze getragen wurden, 
führt heute ein idyllischer Rundweg durch Wiesen, 
Felder und kleine Waldstücke – voller Geschichte 
und Naturerlebnis.

Entlang des gut ausgeschilderten Weges erzählen 
Informationstafeln spannende Anekdoten aus der 
Zeit des Schmuggels und geben Einblicke in das 
harte, oft gefährliche Leben der Grenzgänger. Dabei 
verbindet der Pfad auf charmante Weise Bewegung 
an der frischen Luft mit regionaler Historie. 
 

Immer wieder eröffnen sich weite Blicke über die 
niederrheinische Landschaft, die zu kleinen Pausen 
einladen.

Der Schmugglerpfad eignet sich ideal für einen ent-
spannten Spaziergang oder eine ausgedehnte Wan-
derung und ist auch für Familien bestens geeignet. 
Wer möchte, kann den Ausflug mit einem Abstecher 
in die Straelener Innenstadt oder einem Besuch in 
einem der gemütlichen Cafés abrunden.

Ein Ausflug auf dem Schmugglerpfad Straelen ist 
eine gelungene Mischung aus Natur, Geschichte und 
Genuss – perfekt für alle, die den Niederrhein von 
seiner authentischen Seite kennenlernen möchten.

© 2026 Stadt Straelen. Alle Rechte vorbehalten. © 2026 Stadt Straelen. Alle Rechte vorbehalten.
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K Ü C H E

SALAT VON OCHSENHERZTOMATE 
UND WASSERMELONE
IN  K IMCHI-DRESSING MIT 
BURRATA UND SESAMÖL

REZEPT
Zubere i tung
Das Wassermelonenfleisch in kleine Würfel 
schneiden, würzen und mit dem Sushi-Essig 
vakuumieren oder in einer Box mit Deckel rund 
30 Minuten durchziehen lassen. 

Für das Kimchi-Dressing sämtliche Zutaten 
miteinander verrühren und mit Salz, Zucker und 
Limonensaft abschmecken.

Die Ochsenherztomate unten kreuzweise einritzen 
und in kochendem Salzwasser 30 bis 60 Sekunden 
blanchieren. Anschließend in Eiswasser abschrecken. 
Sobald die Tomate abgekühlt ist, die Haut vorsichtig 
abziehen und ebenfalls in kleine Würfel schneiden. 
Tomate und Wassermelone vorsichtig mit dem 
Dressing vermengen und mittig in einem tiefen 
Teller anrichten. Das Sesamöl gleichmäßig auf dem 
Salat verteilen. Je eine Kugel Burrata mittig auf-
setzen, mit gezupften Basilikumblättern, geröstetem 
Sesam und Limonenabrieb garnieren.

Zuta ten
für 4 Personen

300 g 	 Wassermelonenfleisch
40 ml 	 Sushi-Essig
	 Salz, Pfeffer

Dress ing
100 ml	    Tomatensaft
1 EL	    Wasser
1 TL 	    passierte Tomaten
1 TL	    Kimchi-Gewürzpaste
½ TL	    Sriracha-Sauce
2 EL	    Olivenöl

300 g	    Ochsenherztomaten
2 TL	    geröstetes Sesamöl
4	    Kugeln Burrata
	    frisches Basilikum
1 TL	    gerösteter Sesam
Abrieb von einer halben Limone

An jedem Dienstag im Juni, Juli & 
August halten unsere Köche die Grill-
zange bereit und freuen sich darauf, auf 
unserer Seeterrasse für Sie lauter Köst-
lichkeiten zu grillen! Bedienen Sie sich 
an unserem Buffet mit vielen frischen 
Salaten und anderen Leckereien und 
wählen Sie Ihr Grillgut aus dem großen 
Angebot. Klassiker, wie unsere leckere
Kalbsbratwurst und Steaks vom heimi-
schen Weiderind, dürfen genauso wenig 
fehlen, wie Garnelen am Spieß oder 
saftige Lammkoteletts.

Reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch 
an der Rezeption im Parkhotel oder 
rufen Sie uns an unter 02842-21040.

 IM JUNI, JULI & AUGUST

 AB 18:00 UHR

 JEDEN DIENSTAG

G R I L L E N  A M  S E E
I M  PA R K H O T E L

   Essen und Trinken,
     das steht fur
   Freude im Leben. Wol fgang Labudda

Ein fruchtiger Volltreffer bei 
jeder Grillparty!
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H O T E L

SOMMERSPEZIAL

Genießen Sie den Sommer am schönen Niederrhein! 
Drei Nächte abschalten, erholen und verwöhnen lassen. 
Erleben Sie den Niederrhein bei einem Spaziergang im 
Jungbornpark oder entdecken Sie die Nachbarorte mit 
dem Fahrrad. Im Anschluss entspannen Sie in unserem 
Wellnessbereich und genießen am Anreisetag ein leckeres 
Menü in unserem Restaurant oder auf der Terrasse.

Unsere Le is tungen

• Drei Übernachtungen in einem unserer    
  Wohlfühlzimmer 

• Drei Frühstücke von unserem 
  reichhaltigen Frühstücksbuffet 

• Aperitif zur Begrüßung bei Check-in 

• 3-Gang-Menü am Anreisetag 

• Fahrräder zum Erkunden und Erforschen   
  des Niederrheins

• Nutzung von Wellings Spa

Reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch 
an der Rezeption im Hotel zur Linde 
oder rufen Sie uns an unter 02841-9760.

 JEDEN DONNER

PA S TA - B A S TA
I N  U N S E R E R  L I N D E

 IM JUNI

 JEDEN DONNERSTAG

 MITTAGS & ABENDS
… bieten wir Ihnen viele leckere Pasta-
gerichte – egal ob Klassiker oder neu 
interpretiert. Unser italienischer Koch 
Salvatore holt Ihnen die italienische 
Geschmackswelt an den Niederrhein.

Freundschaftspreis 
pro Person ab 249,00 €
Preise pro Person und Arrangement. 
Anreise täglich in den Sommerferien in NRW.

JETZT
BUCHEN!

Ein frohliches Herz 
      lebt am langsten.
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E V E N T S

Immer donnerstags im Juli und August 
bieten wir Ihnen knusprige Spare Ribs, 
soviel Sie mögen!

Genießen Sie die kross gebackenen 
Rippchen vom Buffet mit verschiede-
nen Beilagen Ihrer Wahl: Krautsalat, 
gebackene Kartoffelecken, Maiskolben, 
französisches Brot und Barbecue-
Saucen.

Reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch 
an der Rezeption im Hotel zur Linde 
oder rufen Sie uns an unter 02841-9760.

 IM JULI UND AUGUST

 AB 18:00 UHR

 JEDEN DONNERSTAG

S PA R E  R I B S  S AT T
I N  U N S E R E R  L I N D E

Freundschaftspreis pro Person 32,50 €

E V E N T S

FESTE FEIERN

Ein Jubiläum oder ein Geschäftsanlass, eine  
Geburtstagsfeier oder ein Hochzeitsfest: Feiern Sie 
die Feste, wie sie fallen. Bei uns finden Sie für jeden 
Anlass, egal ob 10 oder 250 Personen, den richtigen 
Rahmen. Von romantisch bis urig, von edel bis 
elegant. Das ansprechende Ambiente unserer beiden 
Häuser sorgt für die entsprechende Atmosphäre und 
unser erstklassiger Service ist solider Garant für ein 
einmaliges Fest.

Ob Sie in unserem Kuhstall mit angrenzendem  
KastanienGarten Ihren Geburtstag feiern, einen 
lockeren Abend mit Ihrem Liebsten in unserem Stüb-
chen oder eine elegante, stimmungsvolle Hochzeit in 
unserem Parkraum mit der wundervollen SeeTerrasse 
planen, unser Angebot ist vielfältig und groß.

Doch das Entscheidendste ist: Wir gehen speziell  
auf Ihre Wünsche ein und erstellen für Sie ein 
persönliches, maßgeschneidertes Angebot.

Gerne berate ich Sie persönlich und wir  
finden gemeinsam den passenden Rahmen 
für Ihre Veranstaltung. Ich freue mich auf Sie!

F lo rence Tervooren
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K U L T U R

AUSFLUGSTIPP 
MIT DEM SCHLUFF DURCH 
KREFELD –  NOSTALGIE 
AUF SCHIENEN

Eine Fahrt mit dem Schluff, der historischen Dampf-
eisenbahn Krefelds, ist eine kleine Zeitreise und ein 
besonderes Erlebnis für Groß und Klein. Gemächlich 
schnauft die Lok durch grüne Parklandschaften und 
vorbei an alten Industriearealen – ein Ausflug, der 
den Alltag schnell vergessen lässt.

Die Strecke führt vom Krefelder Stadtwald bis nach 
Hüls und bietet unterwegs schöne Ausblicke auf 
Natur und Stadtgeschichte. Während der Fahrt 
vermitteln ehrenamtliche Eisenbahnfreunde Wissens-
wertes und Anekdoten rund um die traditionsreiche 
Bahn, die seit über 100 Jahren fest zur Stadt gehört.

Vor allem für Familien, Eisenbahnliebhaber und 
Nostalgiefans ist der Schluff ein echtes Highlight. Ein 
Spaziergang durch den Stadtwald, ein Besuch im 
historischen Ortskern von Hüls oder eine Einkehr in 
eines der nahegelegenen Cafés lassen sich wunder-
bar mit der Fahrt verbinden.

Der Schluff Krefeld steht für Entschleunigung, Tech-
nikgeschichte und echte niederrheinische Gemütlich-
keit – ein Ausflug, der lange in Erinnerung bleibt.

Fahrplan: Von Mai bis September jeden Sonntag drei 
Mal täglich.

Wir bereiten Ihnen feine Varianten von 
bestem Rindfleisch zu. Klassisch, ge-
braten oder auch überbacken. Um Ihnen 
dieses immer topfrisch und in bester Qua-
lität anbieten zu können, benötigen wir 
spätestens am Vortag Ihre Reservierung.

Reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch 
an der Rezeption im Hotel zur Linde 
oder rufen Sie uns an unter 02841-9760.

 IM SEPTEMBER

 JEDEN DONNERSTAG

TATA R  I S T 
W I E D E R  D A !
I N  U N S E R E R  L I N D E

 MITTAGS & ABENDS

Freundschaftspreis pro Person 47,50 €

Der Sommer bietet uns viele frische
Produkte aus der Region. Jeden Dienstag 
kocht unser Team ein tolles Buffet aus 
allem, was der Sommer bietet. Genießen 
Sie leckere Vorspeisen und Hauptgerichte 
von unserem vielfältigen Buffet.

Reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch 
an der Rezeption im Parkhotel oder 
rufen Sie uns an unter 02842-21040.

 JEDEN DIENSTAG

S O M M E R L I C H E S 
B U F F E T
I M  PA R K H O T E L

 IM SEPTEMBER

 AB 18:00 UHR

Abenteuer sucht man nicht,

  Abenteuer hat man. 

© 2026 SWK AG. Alle Rechte vorbehalten.

© 2026 SWK AG. Alle Rechte vorbehalten.
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WELLINGS „TO GO“
GENUSS & FREUDE
ZUM VERSCHENKEN

Geschenkgutsche ine & Co
Sie suchen für einen lieben Menschen, jemand 
ganz Besonderen, für die Oma und den Opa, zum 
Hochzeitstag oder zum Geburtstag oder für jeman-
den, dem Sie einfach „Danke“ sagen möchten noch 
eine Überraschung?

Wel l ings B ierbox
6 verschiedene Biersorten mit Beschreibung, 
2 Wellings Biergläser 0,3 l mit passenden 
Bierdeckeln in einer Wellings Holzkiste verpackt.

Wel l ings Genuss
Verschiedenste Weine, Sekte und andere edle 
Tropfen. Ob fruchtig und prickelnd oder Klassiker 
für romantische Stunden: Für jeden Geschmack  
ist etwas dabei.

 
Wir sind dabei: Mit unseren vielfältigen Möglich-
keiten aus Küche & Keller. Wählen Sie aus unserer 
bunten Palette das Richtige. Auf dieser Seite sehen 
Sie einige unserer Ideen – es ist sicher für jeden 
etwas Passendes dabei.

JETZT
PROBIEREN!

Geschenkgutscheine ganz 
individuell zugeschnitten.

Ein Gutschein von Wellings …

•  �zu einem besonderen Anlass

•  �für ein Sonntagsfrühstück

•  �für Übernachtungen

•  �für Aktionen aus „Küche, Keller & Kultur“

•  �für Hotelerlebnisse am Niederrhein

•  �für ein Menü

•  �für Wellnessanwendungen
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VERANSTALTUNGEN
APRIL 2026 –  SEPTEMBER 2026

A P R I L
O F E N F R I S C H E  L A M M H A X E 
I N  U N S E R E R  L I N D E

Jeden Donnerstag im April | mittags & abends

… bieten wir Ihnen ofenfrische Lammhaxen. Dazu 
reichen wir Ihnen Knoblauch-Kartoffel-Gratin und 
zweierlei Bohnen.

Freundschaftspreis pro Person 32,50 €

Ob Ziegenkäse mit Pumpernickel, Himmel und Ähd 
oder Tafelspitz – unser Küchenteam zaubert für 
Sie typische niederrheinische Küche mit frischen 
Zutaten, regionalem Charakter und ganz viel Herz. 
Genießen Sie den Geschmack vom Niederrhein!

T Y P I S C H  N I E D E R R H E I N 
I M  PA R K H O T E L

Jeden Dienstag im April | ab 18:00 Uhr Wenn wieder die ersten warmen Sonnenstrahlen 
den Waldboden berühren und der Frühling Einzug 
hält, lassen sich im Wald jene Pflanzen entdecken, 
die uns dabei helfen können, den Winter aus den 
Gliedern zu vertreiben. Die Kräuter, Bäume und 
Sträucher einer Landschaft bewahren in ihren 
Mythen oftmals die Erinnerung an altes Wissen 
aus Volksheilkunde und Brauchtum. Die Natur im 
Kamper Wald bietet uns eine abwechslungsreiche 
Vielfalt für Küche und Hausapotheke, begleitet von 
interessanten Geschichten rund um das wilde Grün 
am Wegesrand.

Treffpunkt: Wanderparkplatz am Kamper Wald 
Anmeldung über die vhs Moers, Kamp-Lintfort

F R Ü H L I N G S K R Ä U T E R  I M 
K A M P E R  WA L D

Samstag, 18. April 2026 | 11:00 Uhr

A tribute to ABBA 
Mamma Mia, was für ein Abend! Glitzer, Glamour 
und ganz große Gefühle. Die Show „Abba – 
Unforgettable“ bringt die unvergesslichen Welthits 
der schwedischen Pop-Legenden zurück auf die 
Bühne – und das mit einer Performance, die selbst 
Björn, Benny, Agnetha und Anni-Frid stolz machen 
würde. Dancing Queen trifft Disco-Fieber!

Stadthalle, Moerser Straße 167, Kamp-Lintfort

U N F O R G E T TA B L E

Samstag, 18. April 2026 | 20:00 Uhr

Wer Moers aus ganz anderer Perspektive kennen-
lernen möchte, begleite Erika Ollefs auf dieser 
abendlichen Führung. Wandeln Sie auf den Spuren 
der Nachtwächter der ehemals befestigten Stadt. 
Lassen Sie nach Einbruch der Dunkelheit die 
Geschichte von Moers lebendig werden – und 
lauschen Sie den spannenden Erzählungen aus 
früheren Zeiten.

Treffpunkt: Denkmal am Neumarkt, Anmeldung: 
stadt-touristinformation@moers-marketing.de

N A C H T W Ä C H T E R F Ü H R U N G

Sonntag, 19. April 2026 | 19:00 Uhr

Erleben Sie die besten Musical Highlights an einem 
Abend! Es erwartet Sie eine erlesene Mischung aus 
gefühlvollen Balladen, rockigen Klassiker und mit-
reißenden Songs aus der Welt der Musicals.  
Ein unvergesslicher Abend und ein einzigartiges  
Erlebnis für die ganze Familie. Mit den Highlights 
aus Tanz der Vampire, Tarzan, die Eiskönigin,  
Herkules, Elisabeth, Rebecca, Wicked, We Will 
Rock You und vielen mehr.

enni.eventhalle, Filder Straße 142, 47447 Moers

M U S I C A L  S TA R L I G H T S  – 
B E S T  O F  M U S I C A L S

Freitag, 24. April 2026 | 19:30 Uhr

Traditionelles Stadtfest mit verkaufsoffenem 
Sonntag.

M O E R S E R  F R Ü H L I N G

Sonntag, 12. April 2026 | ab 11:00 Uhr

DER
FRÜHLING
BLÜHT AUF
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M A I
M A I L I G H T  –  K R Ä U T E R B U F F E T  
I M  PA R K H O T E L

Jeden Dienstag im Mai | ab 18:00 Uhr

Die warme Maisonne lässt die Kräuter im Garten 
sprießen. Jetzt ist die perfekte Zeit, um sie in der 
Küche zu verwenden. Genießen Sie unser reichhal-
tiges Buffet mit vielen frischen Kräutern. Egal ob als 
Salat, als Suppe oder als Marinade bei Fisch oder 
Fleisch. Kräuter stehen bei diesem Buffet im Fokus.

Freundschaftspreis pro Person 47,50 €

Unser Mai-Light: Fangfrische Kutterschollen.
Gestern noch in der Nordsee, heute schon auf 
Ihrem Teller! Lassen Sie sich mit verschiedenen 
Variationen des beliebten Fisches verwöhnen.

FA N G F R I S C H E  K U T T E R S C H O L L E N 
I N  U N S E R E R  L I N D E

Jeden Donnerstag im Mai | mittags & abends

Am Freitag, dem 1. Mai, findet ab 11:00 Uhr die 
„Saisoneröffnung Barfußpfad und Maibaumaufstel-
lung“ statt. Es erwartet Sie ein buntes Programm. 
Für das leibliche Wohl wird natürlich gesorgt sein. 
Ebenso wird der Tennisclub Schwarz-Gold Rhein-
kamp-Repelen e. V. seine Saisoneröffnung mit der 
Veranstaltung verbinden.

Jungbornpark, Moers-Repelen

R E P E L E N  A K T I V  E . V.  L Ä D T  E I N

Freitag, 1. Mai 2026

An jedem ersten Sonntag im Monat nehmen sich 
ehrenamtliche Gästeführer gerne Zeit für Einzel-
reisende und kleine Gruppen. Sie erfahren viel über 
die Vergangenheit des Kloster Kamp, besichtigen 
die Abteikirche und die Klosteranlage, werfen einen 
Blick „von oben“ in den barocken Terrassengarten. 
Außerdem erhalten Sie eine Führung in der Schatz-
kammer des Kloster Kamp und können die Ge-
schichte und das Leben der Zisterziensermönche 
an original Relikten nachvollziehen.

Treffpunkt: Eingang der Abteikirche

K L O S T E R  K A M P 
O F F E N E  S O N N TA G S F Ü H R U N G

Sonntag, 3. Mai 2026 | 11:30 Uhr

Auf den Spuren des „Lehmpastors“ Emanuel Felke 
und seinen Kurgästen geht es durch den Repelener 
Jungbornpark. Über Stock und Stein laufen wir bar-
fuß über den Gesundheitspfad und entdecken dabei 
die „Repelener Methode: Licht-Luft-Wasser-Lehm“, 
die schon vor über 100 Jahren vielen Menschen 
geholfen hat. Der Rundgang endet mit dem Besuch 
des Felke Museums und des Kräutergartens.

Treffpunkt: Felke-Museum im Jungbornpark. 
Anmeldung: 
stadt-touristinformation@moers-marketing.de

L E H M PA S T O R  F E L K E 
A L S  R E P E L E N  N O C H 
E I N  K U R O R T  WA R

Sonntag, 17. Mai 2026 | 15:00 Uhr 5 Tage Jazz & Zelten im Park!

Das längste Festival aller Zeiten: Das 55. moers 
festival findet 2026 fünf Tage statt! 

Was als relativ kleines Open Air Festival im Innen-
hof des Moerser Schlosses begann, hat sich schnell 
zu einem international beachteten Groß-Ereignis 
der aktuellen improvisierten Musik entwickelt. Das 
jeweils an Pfingsten stattfindende moers festival 
stand und steht für Risikobereitschaft und den Mut 
zu Neuem und ist damit Garant für musikalische 
Entdeckungen jenseits des Mainstream. Abenteuer-
lust und Grenzüberschreitung sind die Ziele des 
Festivals, und dass dabei die musikalischen Ränder 
weit auseinander liegen ist erklärte Absicht.

M O E R S  F E S T I VA L

21. bis 25. Mai 2026

Sagen Sie Ihrer Mutter doch einfach mal „Danke“!
Dafür bieten wir Ihnen verschiedene Möglichkeiten:
An unseren Hotelrezeptionen stellen wir Ihnen  
individuelle Gutscheine für unsere Restaurants aus. 
Sie möchten sie lieber direkt zum Essen einladen? 
Kein Problem! Unsere Linde hat an diesem Tag 
mittags für Sie geöffnet.  
Bitte reservieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch.

M U T T E R TA G  I N  D E R  L I N D E

Sonntag, 10. Mai 2026

Liebe, die  
ein Leben lang bleibt.
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J U N I

An jedem Dienstag im Juni, Juli & August halten 
unsere Köche die Grillzange bereit und freuen 
sich darauf, auf unserer SeeTerrasse für Sie lauter 
Köstlichkeiten zu grillen! Bedienen Sie sich an 
unserem Buffet mit vielen frischen Salaten und 
anderen Leckereien und wählen Sie Ihr Grillgut aus 
dem großen Angebot. Klassiker, wie unsere leckere 
Kalbsbratwurst und Steaks vom heimischen Weide-
rind, dürfen genauso wenig fehlen wie Garnelen am 
Spieß oder saftige Lammkoteletts.

G R I L L E N  A M  S E E 
I M  PA R K H O T E L

Jeden Dienstag im Juni | ab 18:00 Uhr

Traditionell am letzten Samstag im Juni ist der Pott 
auf den Beinen, um rund 50 Spielorte zu besuchen, 
die mit einem Extra-Programm aus Kunst, Kultur, 
Musik und Tanz aufwarten. Per Shuttlebus oder mit 
öffentlichen Verkehrsmitteln, mit dem Schiff, mit 
dem Rad oder zu Fuß geht es von Station zu 
Station und damit in eine abenteuerliche Nacht, 
deren Atmosphäre unvergesslich bleiben wird.

Informationen zum Programm und Tickets finden 
Sie unter extraschicht.de

D I E  N A C H T  D E R 
I N D U S T R I E K U LT U R

Samstag, 27. Juni 2026

Auch nach 37 Jahren geben die alten Herren keine 
Ruhe und stehen noch voll im Saft. Herbert Knebel, 
Ozzy Ostermann und Ernst Pichel warten mit einem 
Programm der internationalen Spitzenklasse, ge-
spickt mit heißen Rhythmen und coolen Gags, auf.

enni.eventhalle, Filder Straße 140, Moers

“VOLL KARACHO!“  
HERBERT KNEBELS AFFENTHEATER

Samstag, 13. Juni 2026 | 20:00 Uhr

Beim Bummeln durch die Moerser Altstadt lesen 
wir: Steinstraße, Meerstraße, Neustraße oder 
Burgstraße. Doch wo ist die Burg? Na, die einstige 
Wasserburg ist heute unser Moerser Schloss. 
Kommen Sie mit! Hinter jedem Straßennamen 
steckt ein Stück Moerser Stadtgeschichte.

Treffpunkt: Eingang Schloss, Anmeldung: 
stadt-touristinformation@moers-marketing.de

MOERS UND SEINE STRASSENNAMEN

Samstag, 20. Juni 2026 | 16:00 Uhr

In Begleitung eines Erwachsenen werden Ihre 
Kinder kindgerecht in die Kräuterheilkunde einge-
führt und können selbst produktiv werden, so dass 
auch etwas mit nach Hause genommen werden 
kann. Die liebevolle und fachlich versierte Gestal-
tung der beiden Referentinnen ist dabei besonders 
hervorzuheben, ein Workshop mit viel Liebe und 
Achtsamkeit. Wir wünschen Ihnen viel Spaß und 
eine tolle gemeinsame Zeit.

SeelenGarten, Stephanstraße 36, Kamp-Lintfort 
Anmeldung: tausendfuessler@kamp-lintfort.net

E LT E R N - K I N D - K R Ä U T E RW O R K S H O P

Montag, 8. Juni 2026 | 14:30 Uhr

… bieten wir Ihnen viele leckere Pastagerichte 
- egal ob Klassiker oder neu interpretiert. Unser ita-
lienischer Koch Salvatore holt Ihnen die italienische 
Geschmackswelt an den Niederrhein. 

PA S TA –  B A S TA 
I N  U N S E R E R  L I N D E

Jeden Donnerstag im Juni | mittags & abends
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J U L I

Immer donnerstags im Juli und August bieten wir 
Ihnen knusprige Spare Ribs, soviel Sie mögen!

Genießen Sie die kross gebackenen Rippchen 
vom Buffet mit verschiedenen Beilagen Ihrer Wahl: 
Krautsalat, gebackene Kartoffelecken, Maiskolben, 
französisches Brot und Barbecue-Saucen.

S PA R E  R I B S  S AT T 
I N  U N S E R E R  L I N D E

Jeden Donnerstag im Juli | ab 18:00 Uhr

Freundschaftspreis pro Person 32,50 €

An jedem Dienstag im Juni, Juli & August halten 
unsere Köche die Grillzange bereit und freuen 
sich darauf, auf unserer Seeterrasse für Sie lauter 
Köstlichkeiten zu grillen! Bedienen Sie sich an 
unserem Buffet mit vielen frischen Salaten und 
anderen Leckereien und wählen Sie Ihr Grillgut aus 
dem großen Angebot. Klassiker, wie unsere leckere 
Kalbsbratwurst und Steaks vom heimischen Weide-
rind, dürfen genauso wenig fehlen wie Garnelen am 
Spieß oder saftige Lammkoteletts.

G R I L L E N  A M  S E E 
I M  PA R K H O T E L

Jeden Dienstag im Juli | ab 18:00 Uhr

Der Verein „Repelen aktiv e.V.“ hat für das beliebte 
Dorffest wieder ein umfangreiches Programm mit 
Musik und Bühnenauftritten u.a. mit Repelener 
Vereinen rund um die Evangelische Dorfkirche in 
Repelen zusammengestellt. Speisen und Getränke 
in unterschiedlichen Variationen stehen für das 
leibliche Wohl bereit.

Das vollständige Programm finden Sie rechtzeitig 
unter repelenaktiv.de oder auch auf facebook.

R E P E L E N E R  D O R F F E S T

3. bis 5. Juli 2026

Die „Grafschafterin Anna“ und „Frau Therese 
Sempel“ begeben sich auf den Weg zu einer 
besonderen historischen Stadtführung. Unterwegs 
erzählen sie von der Entstehung der Stadt, Be-
gebenheiten aus Zeiten der römischen, oranischen 
und preußischen Regentschaft, dem Stadtbrand 
und dem Leben der Bürgerschaft und Edelleute.

Treffpunkt: Eingang Schloss, Anmeldung: 
stadt-touristinformation@moers-marketing.de

H I S T O R I S C H E R  S TA D T R U N D G A N G

Mittwoch, 15. Juli 2026 | 16:00 Uhr

Anna von Dronck lebte um 1600. Als Zeitzeugin 
berichtet sie nicht nur vom Testament der letzten 
Gräfin, sondern stellt heute im Museum auch frühe-
re Schlossbesitzer und -besitzerinnen vor. Freuen 
Sie sich auf eine unterhaltsame Führung mit Renate 
Brings-Otremba über Schloss, Kirche, Theater und 
„Heilanstalt“- und auf ein Getränk im Rosengarten.

Treffpunkt: Schloss/Theatereingang, Anmeldung: 
stadt-touristinformation@moers-marketing.de

R U N D  U M S  S C H L O S S

Samstag, 25. Juli 2026 | 17:00 Uhr

Musikfreunde von nah und fern auf dem Kamper 
Berg. Aus dem ursprünglichen Wunsch des 
Künstlerehepaares Katharina Apel und Alexander 
Hülshoff, gemeinsam mit Freunden für eine Woche 
im Sommer Kammermusik zu spielen, entwickelte 
sich in nunmehr über 20 Jahren ein Treffpunkt inter-
nationaler Künstler von Weltrang. Das i-Tüpfelchen 
dieses künstlerischen Kleinods sind die für Jeder-
mann kostenlos zugänglichen, öffentlichen Proben, 
die in sechs Konzerte münden.

Näheres zu Künstlern, Konzertorten und Programm 
finden Sie rechtzeitig unter: 
kammermusikfest-klosterkamp.de

K A M M E R M U S I K F E S T 
K L O S T E R  K A M P

26. Juli bis 2. August 2026

DEN  
SOMMER 

GENIESSEN
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A U G U S T

An jedem Dienstag im Juni, Juli & August halten 
unsere Köche die Grillzange bereit und freuen 
sich darauf, auf unserer Seeterrasse für Sie lauter 
Köstlichkeiten zu grillen! Bedienen Sie sich an 
unserem Buffet mit vielen frischen Salaten und 
anderen Leckereien und wählen Sie Ihr Grillgut aus 
dem großen Angebot. Klassiker, wie unsere leckere 
Kalbsbratwurst und Steaks vom heimischen Weide-
rind, dürfen genauso wenig fehlen wie Garnelen am 
Spieß oder saftige Lammkoteletts.

G R I L L E N  A M  S E E 
I M  PA R K H O T E L

Jeden Dienstag im August | ab 18:00 Uhr

Immer donnerstags im Juli und August bieten wir 
Ihnen knusprige Spare Ribs, soviel Sie mögen! 
Genießen Sie die kross gebackenen Rippchen 
vom Buffet mit verschiedenen Beilagen Ihrer Wahl: 
Krautsalat, gebackene Kartoffelecken, Maiskolben, 
französisches Brot und Barbecue-Saucen.

Freundschaftspreis pro Person 32,50 €

Jeden Donnerstag im August | ab 18:00 Uhr

S PA R E  R I B S  S AT T 
I N  U N S E R E R  L I N D E

Sonntag, 2. August 2026 | 9:00 Uhr

R A D E L N  I N  D E N  M A A S D U I N E N

Tagestour, veranstaltet von und mit den ehrenamt-
lichen Tourenleitern der Freien Radler Niederrhein 
e.V., heute mit stattlichen 95 km auf ruhigen 
Strecken und Wegen. Die Teilnahme ist kostenfrei, 
bei dieser Tour fallen jedoch Fährgebühren an.

Treffpunkt: Schirrhof, Friedrich-Heinrich-Allee 79, 
Kamp-Lintfort, Anmeldung: freie-radler-niederrhein.eu

Sonntag, 16. August 2026 | 10:30 Uhr

A LT E S  U N D  M O D E R N E S  M O E R S

Auf einem Rundgang zusammen mit Dr. Wilfried 
Scholten durch die Altstadt gewinnen wir interes-
sante Einblicke in die Stadtentwicklung im 20. und 
21. Jahrhundert, in die Wirtschaft und den Verkehr. 
Den tiefgreifenden Wandel, den das ehemals 
kleinstädtische Moers durch den Bergbau erfahren 
hat, verfolgen wir dabei bis in die Gegenwart einer 
modernen Stadt.

Treffpunkt: Eingang Schloss, Anmeldung: 
stadt-touristinformation@moers-marketing.de

Samstag, 22. & Sonntag, 23. August 2026

S C H I R R H O F  F E S T I VA L

Ein Fest für die ganze Familie mit Kindertrödel, 
Workshops, Ausstellungen und einem bunten 
Bühnenprogramm!

Schirrhof, Friedrich-Heinrich-Allee 79, Kamp-Lintfort 

Samstag, 15. August 2026 | 17:00 Uhr

M O E R S E R  R O C K N A C H T

Die Wiese hinter dem Enni Sportpark Rheinkamp 
verwandelt sich zum beliebten Treffpunkt für Fans 
satter Gitarrenklänge und guter Rockmusik!
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S O M M E R L I C H E S  B U F F E T 
I N  U N S E R E M  PA R K H O T E L

S E P T E M B E R

Der Sommer bieten uns viele frische Produkte aus 
der Region. Jeden Dienstag kocht unser Team ein 
tolles Buffet aus allem, was der Sommer bietet. Ge-
nießen Sie leckere Vorspeisen und Hauptgerichte 
von unserem vielfältigen Buffet.

Freundschaftspreis pro Person 47,50 €

Jeden Dienstag im September | ab 18:00 Uhr

Wir bereiten Ihnen feine Varianten von bestem 
Rindfleisch zu. Klassisch, gebraten oder auch  
überbacken. Um Ihnen dieses immer topfrisch und 
in bester Qualität anbieten zu können, benötigen  
wir spätestens am Vortag Ihre Reservierung.

Jeden Donnerstag im September

TATA R  I S T  W I E D E R  D A ! 
I N  U N S E R E R  L I N D E Die Moerser Kirmes ist das größte Volksfest am 

Niederrhein. Jedes Jahr lockt das bunte Treiben 
am 1. Septemberwochenende eine halbe Millionen 
Besucherinnen und Besucher in die Innenstadt.  
Die Meile erstreckt sich vom Friedrich-Ebert-Platz 
über die Homberger Straße und Steinstraße zum 
Neumarkt und zum Kastellplatz. Mehr als 200 
Attraktionen, Fahrgeschäfte und Cateringstände 
sorgen an den 5 Kirmestagen für ein abwechs-
lungsreiches Programm für Jung und Alt. Livemusik 
und Show runden das Programm ab.

M O E R S E R  K I R M E S

Freitag, 4. bis Dienstag, 8. September 2026

K L A N G R E V I E R  F E S T I VA L

Samstag, 12. September 2026 | 13:00 Uhr

Das klangrevier festival feiert 2026 seine Premiere 
auf dem Schirrhof. Wo früher Bergbau den Alltag 
prägte, entsteht nun ein Ort voller Musik. Einen Tag 
lang gibt es dort Live-Musik aus Pop, Indie, Rock 
und EDM – gespielt von Bands und Künstlern aus 
der Region und aus ganz Deutschland.

Schirrhof, Friedrich-Heinrich-Allee, Kamp-Lintfort

1 2 0  J A H R E  B E R G B A U  R A D T O U R

Sonntag, 13. September 2026 | 10:30 Uhr

Radtour von und mit Dr. Wilfried Scholten. Der 
Streit um Schacht 5 der Zeche Rheinpreußen ist 
Anlass, auf einer Fahrradtour die Entwicklung des 
Bergbaus in Moerser Raum und seine Bedeutung 
für das Landschaftsbild, die Siedlungs-, Sozial- und 
Wirtschaftsstruktur herauszustellen.

Treffpunkt: Bahnhof Moers, Anmeldung: 
stadt-touristinformation@moers-marketing.de

D A S  „ G E L E U C H T “

Samstag, 26. September 2026 | 18:30 Uhr

Hoch über Moers thront auf der Halde Rheinpreu-
ßen das größte Montankunstwerk weltweit: das 
„Geleucht“ von Otto Piene. Die Aussichtsplattform 
der riesigen Grubenlampe bietet „Himmelsstürmern“ 
imposante Ausblicke tief ins Ruhrgebiet und den 
Niederrhein. Die 2-stündige, 3,5 km lange Tour 
lohnt besonders in einer Vollmondnacht, wenn Teile 
der Halde in glutrotes Licht eintauchen.

Treffpunkt: Clubhaus der Freien Schwimmer 
Rheinkamp, Römerstraße 790, Moers

Anmeldung: 
stadt-touristinformation@moers-marketing.de

C O M E D YA R T S  F E S T I VA L

17. bis 20. September 2026

Das ComedyArts Festival feiert 50-jähriges Jubiläum! 
In der enni.eventhalle präsentiert sich ein breitgefä-
chertes Programm aus politischem Kabarett und  
a-cappella-Comedy über Akrobatik und Absurdes 
bis hin zu Stand-up-Comedy und medialer Komik.

Weitere Infos auch auf www.ComedyArts.de

mittags & abends



Wellings Hotel zur Linde GmbH 
An der Linde 2 
47445 Moers-Repelen

Tel. 02841 9760
info@hotel-zur-linde.de

Wellings Parkhotel GmbH
Neuendickstraße 96
47475 Kamp-Lintfort

Tel. 02842 21040  
info@wellings-parkhotel.de


